W{/L GREGOR KUONEN - CAVEAU DE SALQUENEN
4

GREGOR KUONEN

CAVEAU DE SALQUENEN

WEINPROBE

Herkunft: Schweiz.
Traubensorte:
Humagne rouge.
Beste Trinkreife:
Jetzt bis 2009.
Prost Mahlzeit!
Wild, Ente, Rind und
Pilzpastete.
Punkte: 86/100.
Preis:

33.20 Franken.
Bezug: Caveau de
Salquenen, Grégor
Kuonen, 3970 Sal-
gesch, Tel. 027 455
82 31, www.gregor-
kuonen.ch.

Humagne
Rouge 2004

Wildzeit ist gleich Humagne-Rouge-
Zeit. Denn diese Walliser Spezialitat
mit ihrem ungebéndigten, rustikalen
Charakter ist ein sicherer Wert, wenn
es darum geht, den passenden Wein
zu einem Wildgericht zu finden. Natiir-
lich sind auch Syrah- oder Rhdne-
weine toll, aber die Kombination mit
Hurmagne Rouge ist immer wieder eine
Entdeckung. Der Humagne Rouge
Grandmaitre zeigt bereits in der Nase
eine animalisch-ledrige Note sowie
Aromen von Gewiirznelken und Holun-
der. Im Gaumen ist er erdig, komplex
und dezent rauchig. Auch wenn sein
Abgang trocken ist, tauchen Noten von
schwarzen Waldbeeren auf. Kurz: Der
‘Welnistorchigond zeigt hemmungs-
los seine Kanten. Sie gehdren zu sei-
nem Charakter und werden auch noch
in ein paar Jahren vorhanden sein.

Die Alternative: Der gleiche Walliser
Produzent filllt einen spritzig-siiffigen
Lafnetscha ab. Der 2004 ist im Auftakt
etwas zuriickhaltend und duftet dezent
nach Holunder. Im Gaumen ist er dann
rassig mit einer spritzigen Saure. Diese
weisse Spezialitdt regt sémtliche Ge-
schmacksnerven an und macht Lust
aufs Nachtessen. Passt zu Krustentie-
ren, Raclette und Fondue. 84 Punkte,
15.40 Franken (50 cl), gleiche Bezugs-
adresse. CHANDRA KURT
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